Conservación a largo plazo de tres aceites no convencionales Tres muestras de aceite, Sclerocarya birrea oil (SCO), Melon bug oil (Aspongubus viduatus) (MBO), and Sorghum bug oil (Agonoscelis pubescens) (SBO), fueron almacenadas en la oscuridad a 30_2 °C durante 24 meses. Cada 2-4 meses se toman alícuotas para analizar los cambios de calidad. Se determinaron la composición en ácidos grasos, el contenido en tocoferol, el índice de peróxidos y la estabilidad oxidativa mediante el aparato Rancimat. Después de 24 meses de almacenamiento, la composición en ácidos grasos no experimentó variación mientras que el contenido en tocoferol disminuyó en los tres aceites. SCO y MBO mostraron cambios minoritarios como se comprobó por los indices de peroxides y estabilidad a los 24 meses. SBO fue el menos estable de los tres aceites. 
